Wirtshaus

Heuk

ROTE INSEL % SCHONEBERG

Mo. - So. 12.00 Uhr - 24.00 Uhr




SVPPEAS

Fladlesuppe™*” 4,20 €
hausgemachte Rinderbriihe mit Pfannkuchenstreifen
auf Wunsch auch mit Gemusekraftbrihe

Hausgemachte Kartoffelsuppe" wegetarisch) 3,90 €

SALATE VAN MERR

Alle Salate mit hausgemachter Vinaigrette

Gemischter Salat 6, 90 €
mit Gurken, Tomaten und hausgemachtem Krautsalat

Salat mit Schafskase 9,50 €
gemischter Salat mit Schafskase, Zwiebeln und Oliven

Fitness Salat 9, 50 €
gemischter Salat mit gebratener Putenbrust™”

Schwabischer Salat 9,70 €
gemischter Salat mit gebratenen Maultaschen™**" und Kartoffelsalat

Spinat-Lachs-Roulade” 10, 50 €
mit Meerrettichfrischkase dazu gemischter Salat

Hausgemachter Wurstsalat 8 20 €
mlt Fleischwurst(5,7,10,1z,14)lGeWUrzgurke(s,7,8)l
Zwiebeln dazu Brot” und Butter™

Badischer Wurstsalat 9,20 €
mit Fleischwurst™™"", Gew(rzgurke™”
Zwiebeln und Kasedazu Brot"” und Butter

57,10,12,14 )
I
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HRAUSLEMACKTE SPATZLE

(alle Kas'Spatzle""®" sind hausgemachte Eierspatzle’” mit Kase"" in der Pfanne gebraten)

Kas'Spatzle klassisch 8,70 €
mit Kase™ und Zwiebelschmelze

Kraut-Kas'Spatzle 8 70 €
mit Zwiebeln, Weinsauerkraut und Kase"”

Kas'Spatzle mit Zitronen-Krauter-Pesto 8,90 €
mit hausgemachtem Krauterpesto, Zwiebeln und Kase™

Deftige Kds'Spatzle 8 90 €
mit Zwiebeln, Champignons, Krauter und Kase™

Kas'Spatzle Bratensauce 9,20 €
mit Zwiebeln und Kase dazu hausgemachte Bratensauce™

Kas'Spatzle mit Steinpilz-Pesto 9,50 €
mit Kase, Zwiebeln und hausgemachtem Steinpilzpesto™

MAUVLTASCREAS

Maultaschen wahlweise mit Gemiise — oder Fleischfiillung

Maultaschen®*"” 9, 60 €
in Kraftbrihe" mit GemUseeinlage
serviert mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Geschmelzte Maultaschen™ " 9,60 €
mit Zwiebelschmelze und hausgemachtem Kartoffelsalat



GLERCATE MT FLESCK

6 Nirnberger Rostbratwiirstchen™ 9,50 €
mit Sauerkraut und Bratkartoffeln

Schwarzbierbraten (vom Schwein) 11,90 €
mit Bayrisch Kraut und Semmelknodel™ ™"

Heubergers Rotwein-Gulasch vom Rind 12,90 €
dazu hausgemachte Haselnuss Spatzle™"

Schwabischer Zwiebelrostbraten (vom Rumpsteak) 17,90 €
mit hausgemachten Spatzle™"

Rumpsteak (ca. 220 gr.) 19,90 €
mit Bratkartoffeln und Krauterbutter”

EXTRA
Beilagen Salat 2,70 €
Schalchen Kraut-Salat 2,90 €
extra Brotkorb™ 1,50 €
extra Brotkorb™ und Butter” 2,50 €
Gemuse nach Tagesangebot 3,20 €
extra Portion Bratkartoffeln mit Speck*’und Zwiebeln 3,20 €

extra Portion Kartoffelsalat 3,20 €



SCRALTZEL

zu unseren Schnitzeln reichen wir Bratkartoffeln mit Speck®” und Zwiebeln oder hausgemachten schwabischen Kartoffelsalat
alle Schnitzel sind frisch paniert """

Schnitzel ,Wiener Art" 11,20 €
Schweineschnitzel wahlweise
mit Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat

Meerrettichschnitzel 11,70 €
Schweineschnitzel mit Meerrettichpanade dazu Preiselbeeren
wahlweise mit Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat

Bayrisches Schnitzel 11,70 €
Schweineschnitzel mit Stier-Senf-Panade
dazu Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat

Schnitzel ,Heuberger” 11,90 €
Paniertes Schweineschnitzel aus Krauter-Marinade
wahlweise mit Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat

Original Wiener Schnitzel (vom Kalb) 15,90 €
wahlweise mit Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat

Liebe Gaste!
Alle unsere Speisen werden frisch zubereitet.
Wir bitten um Verstandnis, wenn es mal etwas langer dauert.
Das Warten lohnt!



FLAMMUCUCRENAS

alle Flammkuchenbdden® sind mit Schmand® bestrichen und...

Flammkuchen Klassisch
belegt mit Speck™” und Zwiebeln

Flammkuchen Lauch
belegt mit Speck™”, Lauch und Kése™

Flammkuchen Deftig
belegt mit Krautern, Champignons, Zwiebeln und Kase™”

Flammkuchen Provencial
belegt mit Oliven, Schafskase und Krautern der Provence

Flammkuchen Gorgonzola
belegt mit Champignons, Gorgonzola und hausgemachtem Birnensenf

Flammkuchen Mediterran
belegt mit Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, Oliven und Schafskase

Flammkuchen 3 Kase
belegt mit Schafskase, Gouda™ und Gorgonzola

Flammkuchen Steinpilz-Pesto
belegt mit hausgemachtem Steinpilz-Pesto und Lauch

Flammkuchen ,Heuberger Sommer”
belegt mit Tomaten, Lauch,
Schafskase und frischen Krautern

Flammkuchen Lachs
belegt mit Raucherlachs**", Meerrettich und frischem Lauch

SAMTLICHE SPEISEN KONNEN ALLERGENE ENTHALTEN.

7,70 €

7,90 €

8,20 €

8,70 €

8,90 €

8,90 €

9,50 €

9,50 €

9,80 €

10,90 €

Gaste, die durch falsche Ernahrung schwere gesundheitliche Schaden erleiden konnen,

durfen sich nicht auf unsere Kennzeichnung verlassen

oder sollten im Zweifel unsere Essenangebote nicht annehmen.

1) Koffeinhaltig  2) Farbstoff *) Beta-Carotin 3)Chininhaltig 5) Konservierungsstoffe 6) Benzoe — Sorbinsaure 7) Antioxidationsmittel

8) StRungsmittel 9) enthalt eine Phenylalaninquelle 10) mit Geschmacksverstarker 11) geschwefelt 12) mit Phosphat

13) mit Milch/Laktose 14) mit Sellerie/Senfmehl 15) mit Soja 16) mit Gluten 17) mit Eiern 18) mit Erdniissen/Niissen/Schalenfriichten



SUSSES 2UMNM SCRLUSS

(13,16,17,18)

Kaiserschmarrn hausgemacht ( Dauer ca. 20 min, reicht auch fur Zweil ) 8, 90 €
wahlweise mit hausgemachtem Zwetschgenkompott
oder Apfelmus

Topfen-Marillen-Knodel ™" 5,90 €
mit Butterbrosel und Vanillesole

Topfen-Nougat-Knodel " 5,90 €
mit VanillesolSe und Butterbrosel

Gemischtes Eis™"" ( 3 Kugeln ) 3,00 €

Gemischtes Eis mit Sahne 3 50€
Unsere Elssorten Vani||eu.13,18) Schokolade<z,13,1s> Erdbeere<z,13,1s>
Walnuss™", Zitronen Sorbet, Amarena Kirsch™"

(2,13,18)

Eierlikdrbecher™" 5,50 €
Vanilleeis, Schokoladeneis mit Eierlikor und Sahne

Kirschbecher ™" 5,90 €
Vanilleeis, heif3e Kirschen und Sahne

Heuberger Becher ™" 5,90 €
Walnusseis mit heifen Zwetschgen und Sahne



& ERE voMm FASS

Dieses Produkt enthdlt Gluten. Es ist flr Personen mit Glutenunvertraglichkeit und Zéliakie nicht geeignet.

Frstenberg Pils 0,3l 2,40 €

0,4 3,20 €
Munchner Paulaner hell 0,3l 2,60 €

0,5l 3,80 €
Minchner Paulaner dunkel 0,3l 2,60 €

0,5l 3,80 €
MUnchner Paulaner Hefe WeiSbier naturtriib 0,3l 2,80 €

0,5l 3,90 €
Radler (Helles mit Zitronenlimonade)® 0,3l 2,60 €

0,5l 3,80 €
_Russn”(WeilSbier mit Zitronenlimonade)® 0,3l 2 80 €

0,5l 3,90 €

FLASCREANIER

MUnchner Paulaner WeilSbier Kristall FI. 0.5l 3,90 €
MUnchner Paulaner WeilShier dunkel FI. 0.5l 3,90 €
MUnchner Paulaner WeilShier Alkoholfrei FI. 0.5 3,90 €
Rothhaus Tannenzapfle FI. 0.33I 2,80 €
Paulaner Weisshier-Zitrone Alkoholfrei FI. 0.5 3,90 €
Paulaner Alkoholfrei FI. 0.33l 2,80 €
Berliner Weifse mit Schuss rot / grin" Fl. 0.33l 2,90 €

oder mit Holunderbliten Sirup



ALLOROLEREE KETRANKE

Mineralwasser 0.2l 1,90 €

0.4l 3,40 €
Romerquelle prickelnd 0,75 5,30 €
Romerquelle still 0,75 5,30 €
Romerquelle still 0,25 2,30 €
Zitronenlimonade ™" 0.2l 1,90 €

0.4l 3,60 €
Fassbrause ™ 0.2l 1,90 €

0.4l 3,60 €
Fanta / Sprite™ 0.2l 2,10 €

0.4l 3,80 €
Coca Cola/ light™™ 0.2l 2,10 €

0.4l 3,80 €
Spezi (Cola/ Fanta) ™ 0.2l 2,10 €

0.4l 3,80 €
Almdudler Krauterlimonade 0,35l 3,40 €
Lichtenauer Ginger Ale™ 0,25 2,90 €
Lichtenauer Bitter Lemon” 0,25l 2,90 €
Lichtenauer Tonic Water™ 0,25l 2,90 €
Malzbier 0,33l 2,80 €

PROVIANIT &0 LIMOANSANE

Keine Aromastoffe, keine Extrakte und kein Konzentrat. Alles natUrlich.
Angenehm spritzig und fruchtig erfrischend. So muss Limonade schmecken.

Zitrone & Ingwer 0,33l 3,20 €
Rhabarber 0,33l 3,20 €



FRUCKTAES

Vaihinger Apfelsaft naturtrib
Vaihinger Orangensaft
Vaihinger Grapefruitsaft
Vaihinger Bananennektar
Vaihinger Rhabarbersaft
Vaihinger Sauerkirsch Nektar

Apfel- Schorle
Apfel- Schorle

Saft- Schorle
Saft- Schorle

Glas Tee

Schwarz- Grlin-, Friichte-, Pfefferminz- und Roiboos-Tee

Tasse Kaffee

ESpresso

Doppelter Espresso
Cappuccino

Latte Macchiato

GroRe Tasse Milchkaffee

GrolSe Tasse Kakao
GrolSe Tasse Kakao mit Sahne

0.21/0,4l
0.21/0,4l
0.21/0,4l
0.21/0,4l
0.21/0,4l
0.21/0,4l

0.2
0.4l

0.2
0.4l

WESSES

2,20€/3,90 €
2,20€/3,90 €
2,50€/4,30¢€
2,50€/4,30¢€
2,50€/4,30¢€
2,50€/4,30¢€

2,20 €
3,60 €

2,40 €
3,80 €

2,10 €

2,40 €
1,90 €
2,90 €
2,80 €
3,20 €
2,90 €

2,90 €
3,40 €



PRoSECCO

MionettoSpumante Prosecco DOC Fl. 0.21
TrevisoBrut Birillino Italien

MionettoSpumante Prosecco DOC FI. 0.75I
Veneto Prosecco/Weiss/Brut Italien

Crémant de Loire brut FI. 0.75I
Gratien Meyer / Frankreich

APFELWEAS

Bio Naturreiner Apfelwein 0.25
Kelterei Matsch & Brei Speckswinkel Krug 1.0l

.DRE
Cidre herb 0.25
Cidre lieblich 0.25
APEQTES
Hugo 0,2l
Aperol Spritz 0,2l
Rhabarber -Aperol-Spritz 0,2l
Martini Bianco 4
Martini Extra Dry 4l
Campari 4
Ricard 2

LONGDRANKS W O
Whiskey Cola
Gin Tonic
Campari Orange

590 €

21,90 €

28,90 €

2,70 €
10, 20 €

2,70 €
2,70 €

5,20 €
5,20 €
550 €

3,80 €
3,80 €
4,20 €
3,40 €

6,30 €
6,30 €
6,30 €



WESSWEAE

Gruner Veltliner ,Wiener Heuriger” 0.2l 3,90 €
Landwein, Weingut Viktor Kattinger / Wien 0.5l 9,80 €

frisch-wiirzige Struktur und pfeffrige Note

Rivaner (Muller Thurgau)/ halbtrocken 0.2l 4,20 €
Weingut Ing. Josef Koch / Osterreich 0.5l 10,20 €

Kraftiges Strohgelb mit griinen Reflexen, bukettreich, fruchtig, jugendlich frisch, feine Rests(iRe.

Weissburgunder / trocken 0.2 4,20 €
WG Weinbiet / Pfalz 0.5 10, 20 €

zarter Apfelduft, Pfirsichnoten, ausgewogen mit feinem Schmelz

Grauburgunder / trocken 0.2 4,50 €
Hedesheimer Hof, Beck 0.5l 10,90 €

feiner Duft nach reifen Birnen, erfrischend fruchtig
mit ausgewogener Saure

Riesling trocken 0.2l 4,60 €
Johannishof, Johannes Eser 0.5l 11,20 €
Lebendige Apfel- und Zitrusfrucht, filigran mit unterlegter Mineralitat

Sauvignon blanc / Holzschuh 0.2l 5,90 €
Niederosterreich Biowein 0.5 14,50 €

Duft nach gelben Stachelbeeren und weifsen Ribiseln,
zarte grasige Note mit feiner Fruchtsaure

Weinschorle (weils, rot oder rose) 0.2 3,80 €



RoSE WENE

Camino Rosado ( Rosé ) 0.2l
Irjimpa / Spanien 0.5
erfrischend, fein, fruchtbetont und lebendig

Schilcher klassik / Langmann 0.2l
Weststeiermark - Biowein 0.5l

Fruchtbetontes Bukett, vordergriindig Rhabarber und Himbeeren,
am Gaumen schone reife Akzente, Mango und stitzende Passionsfrucht,
Saure, Druck und Frucht definieren markant die Sorte, im Abgang anhaltendes Riickaroma

,Felix” Spatburgunder Rosé trocken (egan) 0,2l
0,5l

LoTWENnE

Zweigelt 0.2l
Weingut Viktor Kattinger / Wien 0.5l

wirzige dunkle Beeren,
prasente Tanninstruktur, feine Waldbeerenanklange

Camino Tinto / Tempranillo 0.2
Irjimpa / Spanien 0.5

runder, sehr angenehmer Rotwein aus
100% Tempranillo mit kraftigen Fruchtaromen

Blauer Portugieser / Holzschuh 0.2

Niederosterreich Biowein 0.5
duftig frisch nach Kirsche, fruchtbetont, verfihrerische Zwetschge
weiche Tannine

Pinot Noir / Heggenberger 0.2l
Osterreich 0.5l

Mit einer schonen Frucht von Himbeere, Walderdbeere
finessenreich, vollfruchtig, schlank

Merlot , Les Grains Noir” Pays dOc 0.2

Domaine les Yeuses / Languedoc 0.5
Duft nach mediterranen Krautern, dunkle Beerenfrucht,
tiefgriindiger Rotwein mit kraftiger Struktur.

3,90 €
9,80 €

5,90 €
14, 80 €

4,50 €
12,30 €

3,90 €
9,80 €

3,90 €
9,80 €

4,90 €
12,30 €

5,90 €
14, 80 €

4,80 €
11,90 €



HRoCRPROZEAITILES 2 CL

Grappa 2,40 € Amaretto” 2,80 €
Obstler 2,40 € Sambuca 2, 80 €
Williams Birne 2, 80 € Ouzo 2,60 €
Malteserkreuz Aquavit 2, 60 € Ricard® 3,10 €
Linie Aquavit 2,90 € Fernet Branca” 2, 80 €
Wodka 2, 80 € Ramazotti® 2, 80 €
Osborne® 3, 10 € Averna® 2, 80 €
Remy Martin V.S.0.P. 4,40 € Jagermeister” 2, 80 €
Calvados 3, 20 € Havanna Club 3,20 €
Johnnie Walker” 3,80 €
Glenfiddich Pure Malt® 3,80 €
Tullamore Dew" 4,10 €
Bailey 's Irisch Cream" 2, 80 €

FRTZ SCRAAPS

Die Brennerei Fritz wurde zwischen 1920-1930 von Albert Fritz gegrindet. Nach dem Krieg wurde die Brennerei vom Sohn
Otto Fritz weiterbetrieben.Im Jahr 1994-1995 wurde die Brennerei umgebaut und von dem Sohn Bernd Fritz und und dessen
Tochter Petra Fritz weitergefiihrt. Spezialbrande wie z.B. der Zibartle lagen von Anfang an in der Verantwortung von Petra Fritz
und lhrem Mann Rainer Vollinger. Petra Fritz und Rainer Vollinger verarbeiten Obst aus ihren Obstgarten.

Birne 3,90 € Williams Christ 4,10 €
Apfel 3,90 € Mirabelle 4,10 €
Kirsch 3,90 € Quitte 4,10 €
Obstler 3,90 € Zibarten 4,10 €
Zwetschge 3,90 € Topinambur-Blutwurz 4,10 €

1) Koffeinhaltig  2) Farbstoff *) Beta-Carotin 3) Chininhaltig 5) Konservierungsstoffe 6) Benzoe — Sorbinsaure 7) Antioxidationsmittel
8) Suungsmittel 9) enthalt eine Phenylalaninquelle 11) geschwefelt 12) mit Phosphat
13) mit Milch/Laktose 14) mit Sellerie/Senfmehl 15) mit Soja 16) mit Gluten 17) mit Eiern 18) mit Erdnussen/nlssen/Schalenfriichten



Allergene - Informiert statt verwirrt!

Mit Umsetzung der Lebensmittelinformationsverordnung (Imiv) miissen seit Mitte Dezember 2014 Allergene auch in der
Gastronomie, z.B. auf Speisekarten, deklariert werden.

Hier erfahren sie auf einen Blick, was sie wissen missen. Die 14 Hauptallergene l6sen etwa

90 % aller Allergischen und Unvertraglichkeitsreaktionen aus. Was ist die Imiv und welche Anderung bringt sie?
Die Imiv regelt in der europaischen Union die Kennzeichnung von Lebensmitteln. Mit der Umsetzung der Imiv im
Dezember 2014 miussen allergene Zutaten auch bei den in der Gastronomie angebotenen Gerichten also u. a. auch
auf Speisekarten deklariert werden.

Sollte ich Allergene meiden?

FUr mich als Gastgeber ist es wichtig, dass sich auch nicht betroffene Gaste bei uns wohlfihlen. Daher ist es nicht
zielfihrend, Allergene, die grofstenteils wichtiger Bestandteil einer ausgewogenen Ernahrung sind, aus der Kiche
zu verbannen. wichtig ist hingegen, dass ich als Gastronom sensibel und verantwortungsbewusst mit dem Thema
umgehe und betroffene jederzeit richtig informieren kann.

Gibt es allergenfreie Produkte?

Nein gibt es in einem Restaurant oder einer normalen Kiiche nicht!

Allergenfrei ist ein Produkt nur dann, wenn auch Spuren durch Kontakt mit Allergenen Zutaten im
Herstellungsprozess ausgeschlossen werden kénnen. Dies ist in der Regel nur bei wenigen Spezialherstellern der
Fall. Produkte, bei denen Allergene keine direkte Zutat sind, werden bei Herstellern durch die Angabe ,,0.d.a"
(ohne deklarationspflichtige Allergene) bzw. , Allergenfrei laut Rezeptur” oder mit der Aussage ,,minus Allergene”
gekennzeichnet. Wir deklarieren unsere Gerichte, die laut Rezeptur keine Allergenen Zutaten enthalten, nicht.
Gleichzeitig geben wir den Hinweis auf mdgliche im Produkt enthaltene Spuren.

In unserem Betrieb werden die Produkte frisch sowie selbst zubereitet.
Wir verwenden keinerlei Farb- oder Konservierungsstoffe sowie Geschmacksverstarker.
Unser Essen ist frisch, ehrlich und sauber. Dennoch kdnnen samtliche Speisen Allergene enthalten.

Zu den 14 Hauptallergenen zahlen:

-Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
(Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Urweizen)

-Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

-Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse ( EinschlieSlich Laktose)

-Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse

-Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

-Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse, Erd-, Hasel-, Kaschu-, Pecan- und
WalnuUsse,Mandeln, Pistazie, Maccadamia

-Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

-Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

-Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

-Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

-Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse,

-Muschel, Miesmuscheln, Schnecken

-Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

-Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse-Schwefeldioxid und Sulfite
(in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l)

ESSEN KANN TODLICH SEIN! BITTE FRAGEN SIE IHREN KOCH,
. ARZT ODER APOTHERKER BEVOR SIE ESSEN.
SAMTLICHE SPEISEN KONNEN ALLERGENE ENTHALTEN.
Gaste, die durch falsche Ernahrung schwere gesundheitliche Schaden erleiden kénnen, durfen sich nicht auf unsere
Kennzeichnung verlassen, oder sollten im Zweifel unsere Essenangebote nicht annehmen.



